Adegas Gran Vinum

Gran Vinum
BRUT NATURE CUVEE ESPECIAL

Ficha de Cata

Fase Visual:
Color amarillo pajizo, de tonalidad verdosa, de intensidad media

Fase Olfativa:
De intensidad media-alta, flores blancas, jazmin, citricos, frutas blancas,
bolleria, brioche, mazapdn, membrillo y final mineral.

Fase Gustativa:
Boca fresca, burbuja fina y pequefia, cremosa, frutas de hueso madura
con final mineral.

PRODUCTOR ADEGAS GRAN VINUM, S.L.
MARCA  GRAN VINUM
ANADA 2020
DENOMINACION DE ORIGEN ~ RIAS BAIXAS
TIPO DEVINO ESPUMOSO
VARIEDAD  100% ALBARINO
MARIDAJE  MARISCOS, PESCADOS, ARROCES, QUESOS Y
ENTRANTES
FERMENTACION 4 16° DURANTE 2 SEMANAS EN ACERO INOXIDABLE.
N \]’TI I Z ESTABILIZACION POR FRIO Y EMBOTELLADO PARA
i meges te REALIZAR LA 22 FERMENTACION EN CONTENEDORES

REFRIGERADOS A 14° DURANTE 1 MES. DEGUELLE 30 MESES
DESPUES, DURANTE LOS QUE PERMANECE EN RIMA.

TURE CUVEE ESPECIAL crianza

Analitica

GRADO ALCOHOLICO 13%
ACIDEZ TOTAL 7,30 GRS/L
ACIDEZ VOLATIL 0,35 GRS/L
AZUCARES REDUCTORES 5,60 GRS/L
PH 333
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DENOMINACION DE ORIXE CERTFICADA COMO RUTA DEL VINO DE ESPARA ELEGIR | COMPARTIR | CUIDAR

CERTFIED AS SPAN WINE ROUTE

www.adegasgranvinum.com
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